
 Restauration Scolaire - Menus du 26 février au 22 mars 2024  

Lundi 26 février Mardi 27 février Jeudi 29 février Vendredi 1er mars 

Céleri râpé vinaigrette fromage blanc  Carottes râpées vinaigrette au citron Betteraves BIO vinaigrette à l’ail Pomelos - sucre 

Sauté de porc sauce normande Sauté de poulet sauce camembert Saucisse fumée Lentilles BIO à l’indienne 

Semoule BIO Purée de pommes de terre  Potée de légumes  Riz de Camargue IGP 

Yaourt nature - sucre  Yaourt vanille   Gouda BIO  Pont l’Evêque AOP 

Orange  Kiwi BIO  Carrot’s cake du chef Compote pomme cassis 

Lundi 04 mars Mardi 05 mars Jeudi 07 mars Vendredi 08 mars 

Macédoine de légumes mayonnaise Haricots verts BIO vinaigrette Potage de petits pois  Carottes BIO râpées vinaigrette  

Beignet de calamars sauce tartare Rôti de bœuf - ketchup Tartiflette aux dés de dinde Sauté de porc sauce au thym 

Chou-fleur béchamel Pennes BIO  Haricots blancs à la tomate 

Yaourt BIO nature - sucre  Saint Paulin Yaourt aromatisé Tomme blanche 

Poire Flan au chocolat   Orange BIO Tarte au flan 

 Lundi 11 mars Mardi 12 mars Jeudi 14 mars Vendredi 15 mars 

Maïs vinaigrette aux dés de tomates Céleri BIO râpé vinaigrette Salade iceberg vinaigrette balsamique Pommes de terre vinaigrette 

Emincé de cuisse de poulet 
Gratin de pommes de terre au 

fromage  
Pain burger-poisson pané-cheddar Boulettes au bœuf façon bourguignon 

Jardinière de légumes  Frites au four Carottes BIO 

Tomme blanche Mimolette  Yaourt nature - sucre Suisse sucré 

Pomme BIO Compote pomme poire Cake banane et chocolat du chef Pomme BIO 

Lundi 18 mars Mardi 19 mars Jeudi 21 mars Vendredi 22 mars 

Carottes râpées vinaigrette au xérès Chou-rouge râpé vinaigrette Taboulé (semoule BIO) Chou-fleur vinaigrette persillée 

Shepherd’s pie du chef Normandin de veau sauce au jus Omelette soufflée du chef Emincé de dinde façon blanquette 

(hachis parmentier irlandais) Coquillettes BIO Epinards à la béchamel Riz de Camargue IGP pilaf 

Yaourt nature - sucre Saint Paulin Pont l’évêque AOP Suisse fruité 

Muffin au chocolat  Crème dessert vanille Poire  Pomme BIO 



Restauration Scolaire - Menus du 25 mars au 05 avril 2024  

Lundi 25 mars Mardi 26 mars Jeudi 28 mars Vendredi 29 mars 

Macédoine de légumes mayonnaise Haricots beurre vinaigrette Salade verte BIO vinaigrette Accras de morue 

Paupiette de veau sauce échalote Nuggets de poulet - ketchup Lasagnes du chef de bœuf  Aiguillettes de poulet sauce colombo 

Brocolis persillés Pommes de terre rissolées  Riz BIO créole 

Carré Ligueil Suisse sucré Gouda BIO Yaourt noix de coco 

Orange BIO Kiwi BIO Compote pomme cassis Banane BIO 

Lundi 1er avril  Mardi 02 avril Jeudi 04 avril Vendredi 05 avril 

 Betteraves BIO vinaigrette framboise Salade mimosa (pâtes-carottes-œuf) 
Concombre vinaigrette au fromage 

blanc 

Férié Poisson blanc meunière - citron 
Aiguillette de poulet sauce aux 

asperges 
Penne BIO aux 3 fromages 

 Purée de pommes de terre et panais Haricots plats à l’huile d’olive  

 Saint Nectaire AOP Camembert BIO Suisse sucré 

 Poire  Gâteau au chocolat poire du chef Gaufre de Liège 

    

    

    

    

    

    

    

 


