
 Restauration Scolaire - Menus du 08 janvier au 02 février 2024 

Lundi 08 janvier Mardi 09 janvier Jeudi 11 janvier Vendredi 12 janvier 

Chou blanc râpé vinaigrette cumin Betteraves BIO vinaigrette Velouté de potimarron aux 4 épices  Carottes BIO râpées     

Boulettes à l’agneau façon tajine Chili con carne Rôti de dinde sauce champignons Bolognaise de lentilles BIO 

Semoule BIO Riz de Camargue IGP  Haricots beurre à l’échalote Penne BIO 

Pont l’évêque AOP   Yaourt nature - sucre Yaourt nature au lait entier Emmental BIO râpé 

Flan nappé caramel Pomme BIO  Galette à la frangipane Poire  

Lundi 15 janvier Mardi 16 janvier Jeudi 18 janvier Vendredi 19 janvier 

Haricots beurre vinaigrette  Salade iceberg vinaigrette Coquillette BIO vinaigrette pesto  Taboulé d’hiver 

Gratin de pommes de terre et  Hachis parmentier de bœuf du chef Jambon blanc Label Rouge - ketchup  Médaillon de merlu sauce curcuma 

Poireaux au fromage à raclette  Gratin de chou-fleur Brunoise de légumes  

Yaourt nature - sucre Edam BIO Camembert Pur Perche Petit moulé ail et fines herbes  

Pomme  Moelleux Amandine Erté  Orange  Liégeois chocolat   

 Lundi 22 janvier Mardi 23 janvier Jeudi 25 janvier Vendredi 26 janvier 

Maïs vinaigrette aux épices mexicaines Chou rouge râpé vinaigrette framboise Salade iceberg vinaigrette persillée Carottes râpées vinaigrette 

Beignets de calamars à la romaine   Omelette soufflée du chef  Pain sandwich – saucisse de Strasbourg Normandin de veau sauce au poivre 

Haricots beurre persillés Torsades BIO sauce tomate Frites au four Pommes de terre vapeur 

Tomme noire IGP Coulommiers  Mimolette  Verre de lait BIO 

Orange BIO Flan vanille   Compote pomme cassis Cake au chocolat du chef  

Lundi 29 janvier Mardi 30 janvier Jeudi 1er février Vendredi 02 février 

Betteraves Bio vinaigrette  Potage de potiron  Pomme de terre vinaigrette Céleri râpé façon rémoulade 

Riz BIO champignons et emmental Poisson pané 100 % filet MSC Boulette au bœuf façon bourguignon Blanc de poulet sauce colombo  

Façon risotto  Gratin de PDT et chou-fleur Mélange de carottes et navets Riz de Camargue IGP pilaf 

Gouda BIO  Suisse sucré  Camembert BIO  Tomme Pur Perche  

Compote pomme ananas Pomme BIO  Poire BIO  Crêpe nature sucrée 



Restauration Scolaire - Menus du 05 au 09 février 2024 

Lundi 05 février Mardi 06 février Jeudi 08 février Vendredi 09 février 

Betteraves BIO vinaigrette à l’ail Macédoine de légumes mayonnaise  Potage épinards vache qui rit BIO  Carottes BIO râpées vinaigrette  

Allumettes de porc façon carbonara Nuggets de poulet - ketchup Gratin de pomme de terre au fromage Filet de colin d’Alaska sauce aurore  

Coquillettes BIO Gratin de poireaux  Julienne de légumes  

Emmental BIO râpé  Yaourt vanille BIO Petit moulé nature Yaourt nature - sucre 

Poire  Kiwi BIO Crème dessert au chocolat Pur Perche Gaufre de Liège 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

 


